WELCOME TO SKYKITCHEN

Sascha Rurgan und seine Crew — Jona, Sinan, Etienne und Tyler — heifden Sie
herzlich willkommen an Bord. Gemeinsam nehmen sie Sie mit auf eine kulinarische
Reise, die weit iiber das Gewohnte hinausfiihrt.

Gastgeber Matthias Lofent und sein Team — Erik Schelin, Mario Fabian sowie
Sommeliére Sharin Polte — sorgen fiir die perfekte Begleitung, abgestimmt auf jeden
Moment und jeden Gang.

Jeder Teller erziihlt eine Geschichte: von Herkunft und Handwerk, von Neugier und
Mut. Mal verspielt und leicht, mal kraftvoll und intensiv — immer getragen von der
Vision, Momente unvergesslich zu machen.

Lehnen Sie sich zuriick, lassen Sie sich von uns geleiten und geniefden Sie Ihre Reise.

Bon Voyage.

Sascha Kurgan and his crew — Jona, Sinan, Etienne, and Tyler — warmly
welcome you on board. Together, they will take you on a culinary journey that
goes far beyond the ordinary.

Your host Matthias Lofent and his team — Erik Schelin, Mario Fabian, and
sommelier Sharin Polte — provide the perfect accompaniment, harmonizing
each course with precision and care.

Every plate tells a story: of origin and craftsmanship, of curiosity and courage.
At times playful and delicate, at others bold and intense — yet always driven by
the vision of creating unforgettable moments.

Sit back, relax, and let us guide you through this journey.

Bon Voyage.

SKYKITCHEN



SNACKS

ROTGARNELE

egege Crliaaine

Salzzitrone | Daikon Rettich

ROTBARBE
Grine 0live | Yuzu
Koscho Bisque

JUVENIL FERKEL
Dim Sum | Miso

LAMMRUCKEN

Poveradel Polenta | Bohnen

BLAUSCHIMMEL
Kirbis | Focaccia

BANANE

Ananas| Schokolade | Kokos

PETIT FOURS

6-GANGE

?QQLWWfHLuyiajVaﬂ4u%y
INKL.

WEINBEGLEITUNG

INKL.
ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG

189. -

273, -

249, -

SNACKS

RED PRAWNS
salted lemon | daikon raddish

RED MULLET
green olive | yuzu
kosho bisque

JUVENIL PIGLET
dim sum | miso

SADDLE OF LAMB
powerade | polenta | beans

BLUE CHEESE
pumpkin | Focaccia

BANANA
pineapple | chocolate | coconut

PETIT FOURS

6 COURSES 189. -
INCL.
WINE PAIRING 273, -
INCL.

NON-ALCOHOLIC PAIRING 249, -



egeleneac

SNACKS SNACKS
SELLERIE CELERY
Pilze | Miso mushroom | miso
SPARGEL ASPARAGUS
StiBkartoffel | schwarzer sweet potato | black
Knoblauch garlic
ARTICHOCKE ARTICHOKE
Tomate | Olive tomato | olive
RICOTTA RAVIOLI RICOTTA RAVIOLI
Blattspinat | Tomatenbutter spinach | tomato butter
BLAUSCHIMMEL BLUE CHEESE
Kirbis | Focaccia pumpkin | Focaccia
BANANE BANANA
Ananas | Schokolade | Kokos pineapple | chocolate | coconut
PETIT FOURS PETIT FOURS
B-GANGE 189. - 6 COURSES 189. -

W{‘“WVM ey

INKL. INCL.
WEINBEGLEITUNG 273, - WINE PAIRING 273, -
INKL. INCL.

ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG 248, - NON-ALCOHOLIC PAIRING 249, -





